Mittagsbiifett in der Deutschen Nachschule Tingleff anldsslich des
Besuches |hrer Kdniglichen Hoheiten Kronprinz Frederik und
Kronprinzessin Mary bei der deutschen Volksgruppe in Nordschleswig

am Donnerstag, 31. Juli 2008

Menii- und Weinkarte

Fisch

“*Thunmousse mit Kaviar, Krabben und Dilldressing (aus Mogeltondern)
“»*Gerducherte Aalfilets mit Rihrei
s*Eingebackener Lachs in Blatterteig, Creme fraiche mit Limetten

und frischen Krautern
ssFischfilet mit Macadamiasauce a la Tasmanien
“»Krabben-Spinat-Rolle, kalte Chilisauce mit Dill
s¢*Schnittlauchmuffins mit Raucherlachs und Senfdressing
*sLachstatar auf honigglasierten Gurken a la Tasmanien

Leichte Sommerkreationen mit und ohne Fleisch

Dessert

Wein

Sonstige Getranke

s Tricolori-Fusilli-Salat mit leichtem Sommergem{ise

**Rucolasalat mit Melone und Feta, roten Zwiebeln und Cherrytomaten

«*Rotweinmarinierte Entenbrust mit neuen danischen Krauterkartoffeln
und Rotkohlsalat

s*Hahnchenfilet auf Caesar-Bruschetta mit Bacon und Parmesan im
Salatmantel

s»*Schweinefiletmedaillons auf Kartoffelboden mit Cherrytomaten

*»*Schoko-Apfel-Torte mit Walnuss-Honig-Sauce a la Tasmanien
*sLadyfinger mit Holunderbliitensaftcreme und frischen Friichten
*»Getupfte Kdsecremevariationen in Gebackschalchen

¢ Brittas Kdse-Fruchtplatte mit Kdsegeback

«*Rotwein
Chateau de Caix, 1999, Cahors
Vin du Prince de Danemark

*WeiBwein

Diirkheimer Spielberg, Riesling, trocken, 2007
Weingut Egon Schmitt

“#Bier und Mineralwasser (Fuglsang)



